
All prices are tax inclusive. 

Alert your server about allergies.

Driving under the in�uence of alcohol

is strictly prohibited.

全ての価格は税込みとなります。

アレルギーをお持ちの方は、スタッフへお申しつけください。

お車を運転される方の飲酒を固く禁じさせて頂きます。

DINNER TIME  17:00 - 23:00  FOOD L.O. 22:00 / DRINK L.O. 22:30

DINNER MENU



Freshly Sliced KRAS Prosciutto ( 10-month Aged )

Topping : Burrata Cheese & Seasonal Fruits

Freshly Sliced Prosciutto & Mascarpone Whipped Cream Bruschetta

Cured Pork Fatback Gnocco Fritto

1600

900

1200

800

PROSCIUTTO

生ハムのおすすめトッピング。クリーミーなブッラータと旬のフルーツのマリネ。

ふわっととろける生ハムとほんのり甘いマスカルポーネクリームの贅沢ブルスケッタ。

イタリアの揚げパン ” ニョッコフリット”に擦りたてのラルドを乗せて。

一晩熟成させた真鯛の旨みを、柑橘香るビネガーソースで爽やかに引き立てました。

クリーミーなブッラータと旬のフルーツを合わせた一皿。

チーズ、ナッツ、野菜やフルーツ散りばめた爽やかなサラダ。

牛のハチノスを白インゲン豆とトマトソースで煮込んだイタリアの伝統料理。

サクッと香ばしいスパイス香るイカのフリット、ニンニクを効かせたアイオリソースと。

季節野菜を付け込んだ爽やかな自家製ピクルス。

アンチョビの風味をまとった自家製オリーブマリネ。

こだわりの V I V I A N I のライ麦パン。

パンのおすすめトッピング。マスカルポーネホイップとはちみつの甘塩っぱい組み合わせ。

生ハム

〈プロシュート  K R A S 1 0 ヶ月熟成〉すりたてこぼれ生ハム

To p p i n g  :  ブッラータチーズと季節のフルーツ

すりたて生ハムとマスカルポーネホイップのブルスケッタ

豚背脂の熟成生ハムのニョッコフリット

Red Sea Bream & Microgreens Carpaccio

Burrata Cheese & Seasonal Fruit Caprese

Cucina Diesel Farm Green Salad

Stewed Tripe With Tomato

Cuttle�sh Fritters, Aioli Sauce

4-type Homemade Pickles

Marinated Sicilian Olive Anchovies

VIVIANI Rye Bread (2pcs)

Topping: Mascarpone Whipped Cream

1400

2400

1200

1500

1400

500

800

500

300

ANTIPASTI 前菜

真鯛とマイクロリーフのカルパッチョ

ブッラータチーズと季節のフルーツのカプレーゼ

C uc ina  D ie se l  Fa rmのケールサラダ

トリッパ のトマト煮込み

コウイカのスパイスフリット  アイオリソース

4 種の野菜の自家製ピクルス

シチリア産オリーブのアンチョビマリネ

V I V I A N I のライ麦パン  ( 2ピース )

T o p p i n g  :  マスカルポーネホイップ

自家製フライドポテト  
ハーブ & サワークリーム  o r  アジアゴチーズ & ブラックペッパー

Homemade French Fries, Herb & Sour Cream or Asiago Cheese & Black Pepper

700

手間ひま惜しまず 2 日かけて仕込んだ、自家製フライドポテト。 外はカリッと、
中はホクホクで素材の甘みを引き立てるこだわりのひと皿。

すりたての極薄生ハムを、惜しみなく盛りつけた、至福の “こぼれ生ハム” プレート。
口に入れた瞬間、とろける旨みと芳醇な香りが広がります。



北海道産のこだわりモッツァレラチーズを使用したトマトとバジルのパスタ。

本店のあるヴェネト州の郷土料理 コウイカをじっくり煮込んだイカ墨パスタ。

極太の自家製ビゴリに合わせた濃厚でクリーミーなカルボナーラ。

じっくり煮込んだ本店直伝の自家製ミートボールのトマトソース。

1400

1500

1800

1800

3500

4000

PASTA パスタ SECONDI メイン

自家製リングイネ　

自家製リングイネ

自家製ビゴリ

自家製ビゴリ　

Fattoria Bio Mozzarella & Tomato Sauce, Homemade Linguine

Veneto-style Cuttle�sh & Squid Ink, Homemade Linguine

Smoked Pancetta Carbonara, Homemade Bigoli

Italian Meatballs & Tomato Sauce - Polpette-, Homemade Bigoli

北海道産ファットリビオのモッツァレラとトマトソース

ヴェネト風コウイカの墨煮込み

燻製パンチェッタのカルボナーラ

本店直伝  ポルペッティのトマトソース

岩中豚のロースト

大沼黒牛のロースト

Roasted "Iwachubuta" Pork

Roasted "Oonuma-Kuroushi" Hokkaido Beef

600

600

750

850

DESSERT デザート

アフォガート

バスクチーズケーキ

自家製ティラミス

Affogato

Basque Cheesecake

Tiramisu

岩手県産

北海道産

"Wagyu" Cotoletta - Italian Cutlet 

和牛もも肉を使用した贅沢なカツレツ
さっぱりとしたフレッシュトマトソース。

きめ細やかな肉質と上品な脂の甘味が特徴の岩中豚
レモンとハーブのさっぱりとしたソースです。

北海道大沼黒牛のランプ肉をじっくりロースト
バルサミコのソースでお召し上がりください。

和牛のコトレッタ 4500

なめらかなクラシックプリンに
マスカルポーネクリームを贅沢に添えました。

濃厚なバニラアイスに熱々のエスプレッソを注いだ
シンプルながら贅沢なデザート。

表面のほろ苦さと中身のクリーミーさが
絶妙に調和したバスクチーズケーキ。

濃厚なバニラアイスに熱々のエスプレッソを注いだ
シンプルながら贅沢なデザート。

Classic Custard Pudding with Mascarpone Whipped Cream

クラシックプリン
マスカルポーネホイップ



APERITIVO

ALCOHOL アルコール

ブラッドオレンジミモザ

ハイボール

レモンチェッロサワー
750

750

750

750

450

550

550

650

Virgin Blood Orange Mimosa

NON ALCOHOL ノンアルコール

ヴァージンブラッドオレンジミモザ

自家製レモネード

自家製ジンジャエール

エスプレッソトニック

ラズベリーティーソーダ

SOFTDRINK

MOCKTAIL

Homemade Lemonade

Homemade Ginger Ale

Espresso Tonic(ICED)

Raspberry Tea Soda

750サンベネデット 500ml

MINERAL WATER

COFFEE

TEA

San Benedetto 500ml ( Sti l l  / Sparkl ing )

Espresso

Caffè Americano

Iced Coffee

Caffè Latte

Hot Tea (Assam)

Iced Tea (Earl Grey)

Tea Latte

750
950

650

650

Blood Orange Mimosa

Highball (Glen Grant Arborealis)

Limoncello Sour (Luxardo)

800

900

1000

1000

1000

※別紙ワインリストよりお選びいただけます。

エスプレッソ

アメリカーノ

アイスコーヒー

カフェラテ［ H O T / I C E D ］

( スティル / スパークリング )

ホットティー

アイスティー

ティーラテ［ HOT］

550 

550 

700 

BEER

Peroni (Draft)

Moretti (Bottle)

ペローニ

モレッティ

GIN

Marfì Limone

Poli Marconi

Engin Organic

WINE

マルフィ リモーネ

ポーリ  マルコーニ

エンジン  オーガニック

スパークリングワイン・白ワイン・赤ワイン
Sparkling Wine ・White Wine・Red Wine

ジンソーダ / ジンバック / ジントニック

ジンライム / ジンリッキー

WITH
YOUR FAVORITE GIN

Gin and Soda                  Gin and Buck                  Gin and Tonic

Gin and Lime                   Gin Rickey
お好きなジンで

( アッサム )

( アールグレイ )

( ボトル )

( ドラフト )

( ルクサルド )

( グレングラントアルボラリス )


