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Roasted Black Pork Shoulder Loin   *Kagoshima

Roasted Wagyu Beef   *Kyushu

Soft Beef Knuckle - Tender, moderate amout of fat

Rich Beef Round -  Juicy, tender, lean meat

Light Bottom Flap - Fine , lean red meat, minimal amount of fat

12 / g

22 / g

黒豚肩ロース（鹿児島県産）のロースト

黒毛和牛（九州産）のロースト

100gより、1g 単位でお切りします  お好みのグラムをお申し付けください

下記より部位をお選びください。

シンシン : 柔らかい肉質と程よい脂身をお楽しみください

トモサンカク : とろけるような脂と赤身のバランスが素晴らしい部位です

カメノコ : きめ細かい肉質が特徴の脂が少なくさっぱりした赤身です

Please let us know your preferred size starting from 100g ~

Please Select One Below

DESSERT

Yogurt Granita, Fruits, Bavarois   * Yogurt : Koshi, Kumamoto

Pistachio Cream, Chartreuse, Refined Green Tea   *Tea : Yame, Fukuoka

Chocolate Mousse, Cacao Crumble   *Chocolate : Chocoholic Roastery, Miyazaki

Thinly Sliced Apple Tart, Toasted Jersey Milk Ice Cream    *Milk : Aso, Kumamoto

900

900

800

1000

ヨーグルト（熊本、合志産）のグラニテとフルーツとバヴァロワ

ピスタチオのクリームとシャルトリューズと玉露（福岡、八女産）

チョコレート（宮崎、チョコホリックロースタリー）ムースとカカオとクランブル

リンゴのフィーヌタルトと焦がしたジャージー牛乳（熊本、阿蘇産）のアイス

CHEESE & BREAD

Assortment of Cheese - 3 kinds

Bread Basket - Nishinakasu   『Stock』

1800

600

チーズの 3種盛合せ

西中洲『Stock』のブレッドバスケット

10% service charge and consumption tax will be added separately. / Please advise the staff of any allergies or dietary restrictions.
We strictly prohibit underage drinking, as well as driving under the influence of alcohol. 

サービス料 10% および消費税を別途加算いたします
食物アレルギー物質につきましては係員にお尋ねください / 未成年者およびお車を運転される方の飲酒を固く禁じさせていただきます

APPETIZER

Green Salad, Parsley, Soft Boiled Egg    * Green Vegetables : Fukuoka

Andive Salad, Buckwheat   * Buckwheat : Bungotakada, Oita 

Anchovy, Cabbage, Cheese   * Cheese : Mashiki, Kumamoto

Scallop Carpaccio, Caviar, Citrus Fruit   * Citrus Fruit : Oita 

Sauteed Squid, Quail Eggs, Charcoal Sauce    * Squid : Fukuoka

Crispy Salmon Tartelette, Smoked Oil     * Salmon : Okuhyuga,Miyazaki

Today's Fish, Pan-Seared Butter Mustard Spinach   *Mustard Spinach : Fukuoka

Clam Chowder, Dill (For 2)   *Cream : Omuta, Fukuoka

Spicy Sakura Shrimp, Prawns, Paprika   *Paprika : Kokonoe, Oita 

Crushed French Fries, Seaweed Powder   *Seaweed : Ariake, Kyushu

Foie Gras Terrine, Warm Fig Compote   *Fig : Fukuoka 

Duck Leg Tempura, Mustard, Nuts    *Duck : Aso, Kumamoto

Beef Wagyu Tartare-Style, Potato Chips, Sour Plum    *Wagyu : Kyushu 

Shiitake Mushroom, Puree, Ground Pork, Sprinkled Porcini Powder   *Shiitake : Oita 

1000

1000

1000

1800

1700

1300

1600

1200

1500

800

1500

1200

2000

1600

博多サラダ菜（福岡県産）とパセリと温泉卵のグリーンサラダ       

アンディーブと蕎麦の実（大分、豊後高田産）のサラダ  

アンチョビとキャベツとチーズ（熊本、益城産）

ホタテのカルパッチョとカボス（大分県産）とキャビア 

イカ（福岡県産）ソテーとうずらの卵と炭のソース

奥日向サーモン（宮崎、奥日向産）と燻製オイルとクリスピータルトレット

本日の白身魚と焦がしバターと小松菜（福岡県産）

オーム乳業クリーム（福岡、大牟田産）のクラムチャウダースープとディル （ 2名様用）

スパイシーな桜エビとパプリカ（大分、九重産）と車海老

クラッシュしたポテトフライと海藻パウダー（九州、有明産）

フォワグラのテリーヌと無花果（福岡県産）の温かいコンポート  

鴨モモ肉のとり天とマスタード（熊本、阿蘇産）とナッツ    

和牛（九州産）のタルタル風とポテトチップスと梅 

しいたけ（大分県産）と豚挽肉の軽いファルシ  


